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                                        Svečani banketi  

              Vjenčanja 
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Dragi mladenci , 

Veselimo se s Vama  

Ġto ĺete svoju ljubav okruniti brakom. 

Da bi Vam sreĺa bila potpunija   

Veselite se sliļnostima koje Vas povezuju  

I razl iļitostima koje Vas obogaĺuju 

Ģelimo Vam zajedniļki ģivot protkan nesebiļnom ljubavlju 

A Vaġ novi dom ispunjen smijehom. 
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Apartman za mladence 
 

PÊÅÎÕĤÁÃ Õ ÁÐÁÒÔÍÁÎÕ ÚÁ Íladence 
 

DÏÒÕéÁË ÐÏÓÌÕĿÅÎ u apartmanu 
 

3 parkiralÉĤÎÁ ÍÊÅÓÔÁ 
 

PÌÁçÅÎÁ ÁÕÔÏÒÓËÁ ÍÕÚÉéËÁ ÐÒÁÖÁ ÚÁ ÉÚÖÏíÅÎÉ ÇÌÁÚÂÅÎÉ ÐÒÏÇÒÁÍ 
 

PosluĿÉÖÁÎÊÅ ÖÌÁÓÔÉÔÉÈ stranih aperitiva 
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Usluge koje ovakva  
prigoda zahtjeva, poput:  

 
 

 uÇÏÖÁÒÁÎÊÁ ËÏÌÉéÉÎÁ É  
           ÖÒÓÔÁ ÐÉçÁ 

 odabira cvjetne  
dekoracije 
 ukrasnih svadbenih  
presvlaka za stolice 

 
 
 
              

 odabira fotografa ili snimatelja 
 frizersko-ËÏÚÍÅÔÉéËih usluga 
 odabira glazbe 
 sÍÊÅĤÔÁÊa gostiju po posebnim, 
povoljnijim cijenama 

 
         

ugovaramo sukladno  
6ÁĤÉÍ ĿÅÌÊÁÍÁȢ 

 

 
 

Banketni odjel 
Palace Hotel Zagreb 
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ȵ"ÕËÅÔ ÒÕĿÁȰ 
hladno-topli buffet 

 

2ÕĿÁ ÏÄ ÄÁÌÍÁÔÉÎÓËÏÇ ÐÒĤÕÔÁ /dÏÍÁçÁ ÔÕÒÏÐÏÌÊÓËÁ ĤÕÎËÁ ÓÁ ÈÒÅÎÏÍȾ 
ÓÌÁÖÏÎÓËÉ ËÕÌÅÎȾ ÐÌÁÄÁÎÊ  ÂÉÒÁÎÉÈ ÓÉÒÅÖÁ ÓÁ ÖÏçÅÍ É ÏÒÁÓÉÍÁȾ ÍÏÚÚÁÒÅÌÌÁ ÓÁ 
ÒÁÊéÉÃÏÍ É ÚÁéÉÎÉÍÁȾ ÊÁÊÁ Ⱥ #ÁÓÉÎÏȻȾ ÓÁÌÁÔÁ ÏÄ ÊÁÄÒÁÎÓËÅ ÈÏÂÏÔÎÉÃÅȾ ÄÉmljeni 
ÌÏÓÏÓ ÎÁ ÒÉËÏÌÉȾ ÏÓÖÊÅĿÁÖÁÊÕçÁ ÓÁÌÁÔÁ ĤÅÆÁ ËÕÈÉÎÊÅȾ ÃÁÎÁÐÅÉ ÓÁ kavijarom i 
ÌÏÓÏÓÏÍ ÎÁ ÈÒÓËÁÖÏÍ ÔÏÁÓÔÕȾ ÃÁÎÁÐÅ Ⱥ 4ÁÔÁÒÓËÉ ÄÕËÁÔÉȾ ÚÁÇÏÒÓËÉ ĤÔÒÕËÌÉ 

 
 

Teletina ispod peke 
PÕÒÅçÉ ÏÄÒÅÚÁË  

ZÁÇÒÅÂÁéËÉ odrezak 
3ÖÉÎÊÓËÉ ÍÅÄÁÌÊÏÎÉ Õ ÕÍÁËÕ ÏÄ ĤÁÍÐÉÎÊÏÎÁ 

Fileti od brancina na dalmatinski 
 

£ÁÒÅÎÁ ÒÉĿÁ 
PÏÖÒçÅ ÎÁ ĿÁÒÕ 

Pekarski krumpir 
 

Sezonska salata 
 
 

Svadbena torta 
 

$ÏÍÁçÉ ÓÖÁÄÂÅÎÉ ËÏÌÁéÉ 
 

3ÖÊÅĿÅ ÖÏçÅ 
 

Espresso kava 
 
 
 

0ÅéÅÎÉ ÏÄÏÊÁË ÉÌÉ ÊÁÎÊÅÔÉÎÁ ɉÐÏÓÌÉÊÅ ÐÏÎÏçÉɊ 
 

6ÉÎÓËÉ ÇÕÌÁĤ (u rano jutro) 
 

330,00 KN po osobi 
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 „BIJELE ORHIDEJE“ 
Hladno-topli buffet 

 

DÉÍÌÊÅÎÉ ÌÏÓÏÓ ÓÁ ÈÒÅÎÏÍ É ËÁÐÁÒÉÍÁ Ⱦ ÄÁÌÍÁÔÉÎÓËÉ ÐÒĤÕÔ ÎÁ ÄÉÎÊÉ 
ÔÕÒÏÐÏÌÊÓËÁ ĤÕÎËÁ ÐÅéÅÎÁ Õ ËÏÒÉ ÏÄ ÔÉÊÅÓÔÁ Ⱦ ÒÏÁÓÔÂÅÅÆ ÎÁ 7ÁÌÄÏÒÆ ÓÁÌÁÔÉ 

ÇÏÖÅíÉ ÃÁÒÐÁÃÃÉÏ ÎÁ ÒÕËÏÌÉ ÓÁ ÄÒÅÓÓÉÎÇÏÍ ÏÄ ÓÅÎÆÁ É ÁÃÅÔÁ 
salata od tuÎÅ ÓÁ ÐÏÖÒçÅÍ Ⱦ ÓÁÌÁÔÁ ÏÄ ÊÁÄÒÁÎÓËÅ ÈÏÂÏÔÎÉÃÅ 

 
   

 
 
 

ZÁÐÅéÅÎÉ ĤÔÒÕËÌÉ ȵ0ÁÌÁÃÅȰ 
IÓÔÁÒÓËÉ ÆÕĿÉ ÓÁ ÕÍÁËÏÍ ÏÄ ÔÁÒÔÕÆÁ 

FÉÌÅÔÉ ÓÖÊÅĿÅÇ ÌÏÓÏÓÁ ÓÁ ÔÅÒÉÎÏÍ ÏÄ ÐÏÖÒçÁ É ÕÍÁËÏÍ ÏÄ ÌÉÍÕÎÁ 
PÉÌÅçÉ ÏÒÁĤéÉçÉ ÎÁ ËÒÅÍÉ ÏÄ ÈÒÅÎÁ ÓÁ ÈÒÕÓÔÁÖÃÉÍÁ É JÕÌÌÉÁÎÎÅ ÐÏÖÒçÅÍ 

DalmatinskÁ ÐÁĤÔÉÃÁÄÁ ÓÁ ÎÊÏËÉÍÁ 
PÅéÅÎÁ ÔÅÌÅÔÉÎÁ É ÓÖÉÎÊÅÔÉÎÁ ÓÁ ÒÅÓÔÁÎÉÍ ËÒÕÍÐÉÒÏÍ 

 
  

Svadbena torta 
 

Espresso kava 
 

  

 

0ÅéÅÎÉ ÏÄÏÊÁË ÉÌÉ ÊÁÎÊÅÔÉÎÁ ɉÐÏÓÌÉÊÅ ÐÏÎÏçÉɊ 
 

6ÉÎÓËÉ ÇÕÌÁĤ ɉÕ ÒÁÎÏ ÊÕÔÒÏɊ 
 
 

 
 

315,00 KN po osobi 
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                                                Poslužena večera 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Menu I 

 
Couvert 

Svadbena zakuska 
/ dalmatinski ÐÒĤÕÔȟ ĤÕÎËÁȟ ÌÉÖÁÎÊÓËÉ ÓÉÒȟ ÐÕÎÊÅÎÏ ÊÁÊÅ ÎÁ ÆÒÁÎÃÕÓËÏÊ ÓÁÌÁÔÉ Ⱦ 

 

*ÕÈÁ ÏÄ ÄÏÍÁçÅ ËÏËÏĤÉ 
ÓÁ ÒÅÚÁÎÃÉÍÁȟ ÍÅÓÏÍ É ÐÏÖÒçÅÍ 

 
TÅÌÅçÉ ÒÉĿÏÔÏ 

ÓÁ ÐÁÒÍÅÚÁÎÏÍ É ÐÅÓÔÏÍ ÏÄ ÁÒÏÍÁÔÉéÎÏg bilja 

 

Tri filea 
ÊÕÎÅçÁ ÐÒĿÏÌÉÃÁȟ ÔÅÌÅçÉ ÍÅÄÁÌÊÏÎȟ ÐÕÒÅçÉ ÆÉÌÅ ÓÁ ĿÁÒÁ 

umak od bijeloga vina, 
ÒÅÓÔÁÎÉ ËÒÕÍÐÉÒȟ ËÕÈÁÎÏ ÐÏÖÒçÅ 

buket lisnatih salata 

 
Svadbena torta 

 
0ÏÎÏçÎÉ Âuffet 

ÚÁÐÅéÅÎÉ ĤÔÒÕËÌÉȟ ÚÁÇÏÒÓËÁ ÊÕÈÁȟ 
 izbor sireva i ÒÅÚÁÎÏ ÖÏçÅ 

 
 

290,00 KN  po osobi  
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Menu II 

 
(ÌÁÄÎÁ ÚÁËÕÓËÁ ȵ 0ÁÌÁÃÅ Ȱ 

 
$ÏÍÁçÁ ÇÏÖÅíÁ ÊÕÈÁ ÓÁ ÒÅÚÁÎÃÉÍÁ 

 
Teletina ispod peke 

SÖÉÎÊÓËÉ ËÏÔÌÅÔ ÓÁ ĿÁÒÁ 
:ÁÇÒÅÂÁéËÉ ÏÄÒÅÚÁË 

PÕÒÅçÉ odrezak 
 

"ÉÒÁÎÏ ÐÏÖÒçÅ 
Pekarski krumpir 

(servirano na pladnjevima) 

 
Sezonska salata 

 
$ÏÍÁçÉ ÓÖÁÄÂÅÎÉ ËÏÌÁéÉçÉ 

Svadbena torta 
 

Espresso kava 
 

Iza poÎÏçÉ ɉservirano na pladnjeve) 

0ÅéÅÎÁ ÍÌÁÄÁ ÊÁÎÊÅÔÉÎÁ É ÏÄÏÊÁË 
sa polama od krumpira 

6ÉÎÓËÉ ÇÕÌÁĤ 
)ÚÂÏÒ ÖÏçÁ 

 
 

 
325,00 KN po osobi  
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Anđeosko slavlje 
(do 14 osoba) 

 
Cocktail dobrodošlice 

 
Couvert 

 
Roastbeef na Waldorf salati 

Dimljeni losos na grissinu od lisnatog tijesta 
Domaći krekeri od parmezana sa pireom 

od svježeg bosiljka 
 

Dvostruki goveđi consomme` 
sa mariniranom shee take gljivom 

i  malim galantinama 
 

Juneći file mignon na kremi od tartufa i prošeka 
Rezanci od tamnih pivskih palačinki 

Pikantne fritule od krumpirovog tijesta 
 

Buket lisnatih salata 
Dressing od reduciranog aceta balsamica 

Selekcija maslinovih ulja 
 

Svečani svadbeni kolač 
Sitni kolačići 

 
Espresso kava 

 
 

270,00 KN po osobi 
 

t5± ƧŜ ǳƪƭƧǳőŜƴ ǳ ŎƛƧŜƴŜΦ 


